GENESIS

E-325s - 5-325s - SE-E-325s
E-425s - SE-E-425s

Prirucka uzivatele plynového grilu

GENESIS

ZAREGISTRUJTE SE JIZ DNES.

Mame obrovskou radost, Ze jste se k nam pfipojili na nasi cesté za dokonalosti ve svété
grilovani. Zaregistrujte svij gril a ziskejte pfistup k zdbavnym a zajimavym informacim
od spolecnosti WEBER, vEetné tip(, trikd a zplisob, jak si grilovani co nejlépe uZit.

30100

Ponechejte si tuto prirucku uzivatele grilu pro pfipad, Ze ji budete nékdy potrebovat, 020122
peclivé si ji proctéte, a pokud budete mit jakékoliv otazky, kontaktujte nds jesté dnes. cs
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Vitejte u spolecnosti Web

Dilezité bezpecnostni
informace

Slova NEBEZPECI, VAROVANi a VYSTRAHA
jsou v této prirucce uzivatele grilu pouzivana,
aby upozornila na dalezité a nutné informace.
Proctéte si tyto informace a ridte se jimi,
zajistite tak bezpecnost osob a ochranu
majetku. Nize najdete definice kazdého ze slov.

A NEBEZPECI: Oznacuje nebezpecnou ¢i
riskantni situaci s ndsledkem smrtelného
Ci vaZzného zranéni'v pripadé, Ze se ji
nevyhnete.

A VAROVANI: Oznacuje nebezpeénou ¢i
riskantni situaci s moznym nasledkem
smrtelného ¢i vazného zranéni'v pripadé, Ze
se ji nevyhnete.

A VYSTRAHA: Oznacuje nebezpecnou &
riskantni situaci s moznym nasledkem
lehkého nebo stredné tézkého zranéni v
pripadé, Ze se ji nevyhnete.

A\ NEBEZPECI

Pokud citite plyn:

» Uzavrete privod plynu ke
spotrebici (grilu).

» Uhaste jakykoliv otevieny
plamen.

 Otevrete poklop.

» Pokud zapach pretrvava,
vzdalte se od spotrebice
(grilu) a urychlené zavolejte
dodavateli plynu nebo
privolejte hasice.

A\ VAROVANI

» Neskladujte ani nepouzivejte
benzin nebo jiné horlavé
tekutiny nebo plyny v blizkosti
tohoto grilu nebo jinych
spotrebica.

» Nepripojena plynova lahev
pripravena pro budouci
vyuziti by neméla byt
skladovana v blizkosti tohoto
grilu nebo jakéhokoliv jiného

spotrebice.

POUZIVAT POUZE VE VENKOVNIM PROSTREDI.

PREDTIiM, NEZ ZACNETE SPOTREBIC (GRIL)
POUZIVAT, PRECTETE SI NAVOD S POKYNY.

UPOZORNENI PRO 0SOBU PROVADEJiCi
MONTAZ: Tento navod musi mit k dispozici
uzivatel.

POZNAMKA PRO UZIVATELE: Tyto pokyny
uschovejte pro budouci vyuziti.

Montaz a sestaveni

A NEBEZPECI: Tento gril neni uréen pro pouzivani uvniti
budov, v rekreacnich vozidlech a na lodich.

A VAROVANI: Gril nepouzivejte, dokud nebudou viechny
soucastky na svém misté a dokud nebude gril Fadné
sestaven podle navodu.

A VAROVANI: Nevélefujte ani nezasunuijte tento model
grilu do zadné predem pripravené konstrukce.

A VAROVANI: Gril zadnym zpisobem neupravujte. LPG
neni zemni plyn. Uprava zafizeni nebo snaha pouzit
zemni plyn u zarizeni na LPG a naopak nejsou bezpecné
a takové jednani vede ke zruseni zaruky.

« UzZivatel nesmi pozmeénovat zadnou ze soucdsti
zaplombovanych vyrobcem.

PouZivan{
A NEBEZPECI: Tento gril pouzivejte pouze venku v dobie
vétraném prostoru. Nepouzivejte jej v garazi, budové,

pod pristfeSkem, ve stanu nebo v jiném uzavieném
prostoru ani pod jinou hoflavou konstrukci.

A NEBEZPECI: Gril nepouzivejte v zadném vozidle nebo
v tlozném ¢i skladovacim prostoru vozidla. To se tyka
kromé jiného také osobnich a nakladnich vozidel,
dodavek, mikrobusd, sportovnich vozt, obytnych vozidel
a lodi.

A NEBEZPECI: BEhem pouzivani udrzujte hoflavé materialy
ve vzdalenosti alespon 60 cm od zadni ¢asti a bocnich
casti grilu.

A NEBEZPECI: V prostoru, kde pouzivate gril, neskladujte
zadné horlavé plyny ani kapaliny, jako jsou benzin,
alkohol, apod., ani jiné hoflavé materialy.

A NEBEZPECI: Tento spotiebi¢ udrzujte mimo dosah
hoflavych materiald.

A NEBEZPECI: Dokud gril pouzivate nebo dokud
nevychladl, nezakryvejte jej ochrannym obalem ani
zadnym horlavym materialem. Totéz plati pro ukladani
podobnych latek v jeho GloZném prostoru.

A NEBEZPECI: Pokud se vzniti zbytky tuku, vypnéte
vSechny horaky a zavrete poklop, dokud ohen neuhasne.

A VAROVANI: Snadno pfistupné dily mohou byt velmi
horké. Drzte malé déti v bezpecné vzdalenosti od grilu.

A VAROVANI: Pozivani alkoholu, léki na predpis, volné
prodejnych lékl nebo nezakonnych drog mize
znamenat, Ze jejich konzument nebude schopen gril
spravné a bezpecné sestavit, presunovat, ukladat nebo s
nim manipulovat.

A VAROVANI: Nikdy nenechavejte gril bez dohledu ve
chvili, kdy se predehfiva, ani ve chvili, kdy ho pouZivate.
Pri pouzivani tohoto grilu budte vzdy maximalné opatrni.
Pri pouzivani grilu se rozpaluje cela grilovaci vana.

A VAROVANI: P¥i préci s grilem pouzivejte zaruvzdorné
rukavice nebo chiapky (které spliuji normu EN 407 se
stupném Zaruvzdornosti 2 nebo vy$sim).

A VAROVANI: Béhem provozu spotiebi¢em nepohybuijte.

A VAROVANI: Udrzujte elektrické kabely a pfivody paliva
mimo rozzhavené plochy.

A VYSTRAHA: Tento vyrobek pro3el bezpeénostnim
testovanim a vlastni povoleni k pouzivani pouze v dané
zemi. Prohlédnéte si specifikace pro danou zemi, které
jsou umisténé na vnéjsi strané obalu.

« Do grilu nevkladejte dievéné uhli, brikety ani lavové
kameny.

Skladovani a uloZeni po sezéné

A VAROVANI: Po pouziti uzaviete pfivod paliva na plynové
Lahvi.

A VAROVANI: Plynové lahve musi byt skladovany venku

mimo dosah déti. Nesmi byt skladovany v budovach,
garazich nebo v jinych uzavirenych prostorech.

A VAROVANI: Po uréité dobg, kdy byl gril skladovan nebo
nebyl pouzivan, je nutno pred dal$im pouzivanim
provést kontrolu tniku plynu a €istoty horaku.

« Uskladnéni grilu ve vnitrnich prostorach je povoleno pouze
v pripadé, ze odpojite plynovou lahev a vyjmete ji z grilu.
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- VITEJTE!

- Mame obrovskou radost, Ze jste se k nam pfipojili na nasi cesté za pohodovym
. grilovanim. Pfi procitani této Prirucky uZivatele grilu prosim nespéchejte,

- protoZe diky ni bude Va3 zatétek s grilovénim rychlej$i a snadn&jsi. Chee

. Vas provazet po celou dobu Zivotnosti Vaseho grilu, takze si prosim udélejte
*par minut ¢as a zaregistrujte svij gril. Jakmile se prihlasite o své WEBER-ID,
- ziskate jako odménu za registraci svého grilu specialni material, ktery se Vam
- bude hodit pfi praci s grilem.

- Tak pojdte s nami a pfipojte se k nam na webu, pfies své chytré zafizeni, nebo
. jakymkoliv jinym zplisobem.

- Dekujeme, Ze jste si vybrali pravé spolecnost Weber.

: Jsme radi, Ze jste tu s nami.

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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Weber slib

Slib spole¢nosti Weber

Ve spolecnosti WEBER jsme hrdi predevsim na dvé véci: na to, Ze vyrabime grily,
které dlouho vydrZi, a také na to, Ze svym zakaznikiim poskytujeme skvély servis.

Dékujeme, Ze jste si zakoupili vyrobek od spolec¢nosti WEBER. Weber-
Stephen Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067
(,WEBER") se py3ni tim, Ze vzdy doru¢i bezpec¢ny, odolny a spolehlivy
vyrobek.

Toto je dobrovolna zaruka od spolecnosti WEBER, kterou Vam
poskytujeme bez jakéhokoliv poplatku navic. Obsahuje informace,
které se Vam budou hodit v pripadé, ze se Vas vyrobek od spolecnosti
WEBER porouchd nebo na ném bude néjaka zavada.

Podle platnych predpist ma zakaznik v pripadé poruchy vyrobku
nékolik prav. Tato prava zahrnuji pravo na nahradni zafizeni nebo
na vymeénu, na snizeni kupni ceny nebo pravo na kompenzaci.
Napfiklad v Evropské unii maji vyrobky podle pravnich predpist
dvouletou zaruku, ktera zacina v den, kdy prodejce vyrobek preda
zakaznikovi. Tato prava a dalsi pravni predpisy nejsou nami
poskytovanou zarukou dotceny. Tato zaruka poskytuje majiteli dalsi
prava, jeZ jsou nezavisla na ustanovenich vyplyvajicich ze zakona.

DOBROVOLNA ZARUKA 0D SPOLECNOSTI WEBER

Spole¢nost WEBER zarucuje kupci vyrobku WEBER (nebo v piipadé
kupovani darku nebo ndkupu pro reklamni Gcely ¢lovéku, pro néjz
byl vyrobek zakoupen jako darek nebo propagacni predmét), ze
vyrobek WEBER nema Zadné zévady v materialu ani v konstrukci,
po nize uvedené ¢asové obdobi, pokud bude sestaven a bude

s nim zachazeno podle pfirucky uzivatele grilu. (Poznamka: Pokud
prirucku uzivatele grilu od spolecnosti WEBER ztratite nebo
zalozite a nebudete ji moci najit, mGzete si ji st4hnout na webu
www.weber.com, nebo na webové strance pro Vasi zemi, na kterou
budete presmérovani.) V ramci bézného soukromého doméaciho
rodinného pouzivani a pfi spravné udrzbé souhlasi spole¢nost
WEBER, Ze v rdmci této zaruky opravi nebo nahradi vadné dily, a to
pouze v predem daném ¢asovém obdobi, s omezenimi a vyjimkami,
které jsou uvedené nize.V ROZSAHU DANEM PRISLUSNYMI ZAKONY
SE TATO ZARUKA TYKA POUZE PUVODNIHO KUPCE VYROBKU
ANELZE JI PREVEST NA DALSI MAJITELE KROME PRIPADU, KDY JE
VYROBEK ZAKOUPEN JAKO DAREK NEBO PREDMET URCENY PRO
PROPAGACNI UCELY, JAK BYLO ZMINENO VYSE.

POVINNOSTI MAJITELE DANE TOUTO ZARUKOU

Pro bezproblémové vyuZiti zaruky, je ddlezité (ne véak nutné), aby

si majitel svij vyrobek od spolecnosti WEBER zaregistroval na

webu www.weber.com nebo na webu pro danou zemi, kam bude
presmérovan. Uschovejte si také originalni doklad o zakoupeni nebo
fakturu. Tim, Ze si vyrobek od spole¢nosti WEBER zaregistrujete,
potvrdite platnost zaruky a ziskate spojeni se spole¢nosti WEBER pro
pripad, Ze Vas budeme potiebovat kontaktovat.

Vyse zminéna zéruka je platna pouze v pripadé, Zze majitel vénuje
vyrobku WEBER dostate¢nou péci tim, Ze se Fidi pokyny k sestaveni
a spravnému pouzivani a provadi preventivni Gdrzbu popsanou

v prirucce uzivatele grilu. Vyjimka plati v pripadé, pokud majitel
prokaze, Ze zavada nesouvisi s nedodrzovanim vyse zminénych
povinnosti. Pokud bydlite na pobfeZi nebo méte vyrobek umistén
vedle bazénu, udrzba zahrnuje pravidelné myti a otirani vnéjsich
povrch(, coz je blize popsano v prirucce uzivatele grilu.

UPLATNENI ZARUKY / ZAMITNUTi ZARUKY

Pokud mate pocit, Ze mate na svém vyrobku zavadu, na kterou

se vztahuje tato zaruka, kontaktujte prosim zakaznicky servis
spolecnosti WEBER pomoci kontaktnich Gdajl, jez naleznete na
nasich webovych strankach (www.weber.com nebo na webu pro
danou zemi, kam budete pifesmérovani). Spole¢nost WEBER provede
po prosetreni podle svého uvazeni opravu nebo ndhradu vadného
dilu, na ktery se vztahuje tato zaruka. Pokud nebude oprava nebo
nahrada mozna, mize spole¢nost WEBER zvolit moznost (podle
svého uvazeni) nahradit cely gril jinym grilem se stejnou nebo
vy$si hodnotou. Spole¢nost WEBER Vas muize kontaktovat, abyste
dily zaslali k provéreni.V takovém pripadé bude spole¢nost hradit
naklady na dopravu.

Tato zaruka skonéi v pripadé, Ze na vyrobku jsou $kody, poruchy,
odbarvena mista nebo rez, za které spolecnost WEBER nenese
zodpovédnost v pripadé, Ze jsou zplsobeny:

« Gmyslnym ¢&i nedmyslnym nespravnym pouzivanim, Gpravami,
zménami, zneuzitim, vandalismem, zanedbanim, nespravnym
postupem pfi instalaci ¢i montazi a zanedbanim bézné pravidelné
udrzby;

hmyzem (napfiklad pavouky) a hlodavci (napfiklad veverkami)

a kromé jiného véetné poskozeni horaku nebo privodu plynu;

« vystavenim slanému vzduchu nebo zdrojdm chléru, jako jsou
plavecké bazény a horké vany/lazné;

nepriznivymi povétrnostnimi podminkami, jako jsou kroupy,
hurikény, zemétreseni, viny tsunami nebo pribojové vlny, tornada
nebo silné bourky.

Pouzivani nebo montéz jinych dilli neZ od spoleénosti WEBER bude
mit za nasledek zanik platnosti této zaruky. Tato zaruka se zaroven
nevztahuje ani na zadné $kody zptsobené timto jednanim. Jakékoliv
Upravy plynového grilu, jeZ nebyly schvaleny spolecnosti WEBER

a provedeny autorizovanym technikem WEBER povedou k zaniku
platnosti této zaruky.

DOBA PLATNOSTI ZARUKY VYROBKU

Grilovaci vana:
10 let, neproreznuti/nepropaleni
(2 roky na barvu, kromé jejiho vyblednuti nebo ztraty lesku)

Montaz poklopu
10 let, neproreznuti/nepropéleni
(2 roky na barvu, kromé jejiho vyblednuti nebo ztraceni lesku)

Trubice horaku z nerezové oceli
10 let, neproreznuti/nepropaleni

Grilovaci rosty z nerezové oceli:
10 let, neproreznuti/nepropaleni

Aromakolejnice FLAVORIZER BARS z nerezové oceli:
10 let, neproreznuti/nepropaleni

Porceldnem smaltované litinové grilovaci rosty:
5 let, neproreznuti/nepropéleni

Dily zafizeni Weber Connect
3 roky

Vsechny zbyvajici dily:
2 roky

ZREKNUTI SE ODPOVEDNOSTI

KROME ZARUKY A ZREKNUTI SE ODPOVEDNOSTI UVEDENYCH
VTETO ZARUCE NEEXISTUJi ZADNE DALSi ZARUKY ANI
DOBROVOLNA PROHLASENi ODPOVEDNOSTI ZA SKODY, KTERA

BY SPOLECNOST WEBER KROME ZAKONEM DANYCH POVINNOSTI
POSKYTOVALA. TATO ZARUKA NENi TEZ OMEZENA NEBO
ZRUSENA V SITUACICH NEBO PRI UPLATNOVANI NAROKU, KDE MA
SPOLECNOST WEBER ZAKONEM DANOU ZODPOVEDNOST.

PO UPLYNUTi ZARUCNI DOBY NEBUDOU ZADNE DALSi ZARUKY
UPLATNOVANY. ZADNE DALS| ZARUKY POSKYTNUTE JINOU
0S0BOU, VEETNE PRODEJCE NEBO OBCHODNIKA, AT UZ JDE

0 JAKYKOLIV VYROBEK (JAKO NAPRIKLAD , PRODLOUZENE
ZARUCNI DOBY*), NEMOHOU BYT U SPOLEENOSTI WEBER
VYMAHANY. EXKLUZIVNi OBNOVENI TETO ZARUKY JE POSKYTNUTO
V PRIPADE OPRAVY NEBO NAHRADY DiLU NEBO CELEHO VYROBKU.

V ZADNEM PRIPADE TATO DOBROVOLNA ZARUKA NEZNAMENA
NAHRADU JAKEHOKOLIV VYROBKU OD SPOLECNOSTI WEBER ZA
VYROBEK S VY$Si NAKUPNI CENOU.

V PRIPADE NESPRAVNEHO POUZIVANI NEBO ZNEUZIVANI VYROBKU
NEBO PRI NEDODRZOVANI NAVODU UVEDENEHO V PRIRUCCE
UZIVATELE GRILU DODAVANE SPOLECNOSTi WEBER S VYROBKEM
PREBIRATE ODPOVEDNOST ZA ZTRATY, SKODY NEBO UJMY NA
VASEM ZDRAVI €I MAJETKU NEBO ZDRAVI €I MAJETKU JINYCH
0SOB.

ZARUKA NA NAHRADNI DILY A PRISLUSENSTVI VYMENENE V RAMCI
TETO ZARUKY PLATI POUZE PO DOBU PLATNOSTI ZMINENE
PUVODNI ZARUCNI DOBY.

TATO ZARUKA SE VZTAHUJE POUZE NA VYROBKY POUZIVANE

V SOUKROMYCH DOMACNOSTECH. NEVZTAHUJE SE NA GRILY
SPOLECNOSTI WEBER POUZIVANE V KOMERCNICH VEREJNYCH
PROVOZOVNACH NEBO HROMADNE, NAPRIKLAD V RESTAURACICH,
HOTELECH, REZORTECH A PRONAJIMANYCH OBJEKTECH.

SPOLECNOST WEBER MUZE OBCAS ZMENIT KONSTRUKCI SVYCH
VYROBKU. ZADNE Z USTANOVENI UVEDENYCH V TETO ZARUCE,
NESMi BYT CHAPANO TAK, ZE SPOLECNOST WEBER JE POVINNA
POUZIVAT NOVOU KONSTRUKCI U JIZ VYROBENYCH PRODUKTU.
UPRAVY KONSTRUKCE TAKE V ZADNEM PRIPADE NEVYPOVIDAJI
0 TOM, ZE BY POVODNI KONSTRUKCE MELA BYT VADNA.

Dalsi kontaktni informace naleznete v seznamu mezinarodnich
obchodnich jednotek na konci této prirucky uzivatele grilu.

OCHRANTE
SVOU INVESTICI

Ochrafiujte svij gril pred povétrnostnimi
vlivy pomoci odolného ochranného
obalu premium.



VLASTNOSTI GRIL

GENESIS

A Skladaci pfipravny a servirovaci stolek

Diky postrannim stolkim budete mit nadoby, koreni
a nacini vzdy po ruce. Povéste grilovaci nacini, které
budete nutné potrebovat, na hacky, abyste ho méli
vzdy priruce a aby bylo vzdy skvéle organizované.
Pravy postranni stolek lze slozit, aby se gril vesel i do
mensich prostor.

B Venkovni grilovaci roSty a rdm
z kolekce WEBER CRAFTED Outdoor
Kitchen Collection
Vas gril je kolekce Outdoor Kitchen Collection Ready
doddvand s grilovacimi rosty a ramem. Dalsi Weber
Crafted grilovaci nadobi je dostupné samostatné.

(Grilovaci rostyz prvotridni nerezové oceli jsou
dostupné pouze u modell SE.)

C Udici box Genesis

Udici box umistény pod grilovacimi rosty prabézné
dodava pokrmu kouf. (Pouze modely SE)

D Rozkladaci horni grilovaci rost

Udrzuje teplé jak pokrmy, tak pecivo, zatimco na rostu
dokoncujete hlavni chod. Pokud potrebujete dalsi
grilovaci plochu, rozlozte ji.

Grily na obrazcich v této prirucce uzivatele grilu se

mohou v mali¢kostech lisit od grilu, ktery si zakoupite.

E Vestavény teplomér v poklopu

Vzhledem k tomu, Ze neustéle budete védeét, jaka je

teplota v grilu, umozni Vam to upravovat ji podle potreby.

F Osvétleni grilu

LED svétla umisténd v rukojeti poklopu osvétluji
grilovaci plochu, abyste mohli grilovat i pri zdpadu
slunce.

(pouze u modeld SE a Premium)

G Sear Zone

Oblast Sear Zone je navrzena tak, aby byla schopna
vytvorit velky zar, diky kterému na mase vznikne rychle
stopa po mrizce.

H Skfinka grilu

Skrinka uvnitr grilu Vam poskytne dalsi ulozny prostor,

kam si mGzete davat své nezbytné nutné grilovaci
nacini a rizné doplnky.

Nékteré funkce jsou k dispozici pouze u vybranych
modeld.

VYSOCE VYKONNY
GRILOVAC
SYSTEM

Vysoce vykonny grilovaci systém stanovuje normu ve
svété plynovych grild a diky nému se WEBER stava
bezkonkurencni znackou. Tento Ucinny grilovact
systém je zaloZen na vice jak 65 letech zkusenosti s

- na neustalém naslouchani potreb lidi, na kterych
zalezi nejvice — ¢lenl nasi grilovaci komunity. Kazda

z ¢asti systému byla navrzena tak, aby bylo snadné ji
pouzivat a abyste pfi grilovani byli naprosto spokojent.

1ZaZehovy systém INFINITY

Zazehovy systém Infinity se urcité vzdy zapali.
MuZete si byt vice nez jisti, Ze budete
pokazdé moci grilovat hned na prvni
pokus.

2 Hotdky

Unikatni zazeny tvar zajisti rovnomérny prisun plynu
od zadni ¢asti az do té predni. Tim ziskate Uzasné
rovnomeérnou distribuci tepla, takZe budete mit jistotu,

Ze se pokrmy budou pripravovat stejnomeérng, at uz je
na grilovacich rostech umistite kamkoliv.

3 AROMAKOLEJNICE FLAVORIZER BARS

Aromakolejnice FLAVORIZER BARS z uslechtilé oceli
jsou idealné sklonéné, aby zachytavaly stavu z masa,
kterd kouri a syci, a tim dodavaji Vasim pokrmdm

tu neodolatelnou kourem provonénou chut, kterou
vsichni dobre zndme.

4 Systém odvadéni tuku

Stava z masa, kterd se nevypaii na aromakolejnicich
FLAVORIZER BARS, po nich stece a je odvedena od
hordkl do vysouvaci nadoby umisténé pod grilovaci
vanou. Jednoduse odstrante nadobu a podle potreby
ji vyménte.

NYQOIAA 13SOUISE[A
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DilezZité informace o pfipojkdch
LPG a plynu
Co je to LPG?

Zkapalnény ropny plyn, kterému se také rika LPG
nebo LP plyn, je hoflava latka vyrobena z ropy, ktera
se pouziva jako palivo pro Vas gril. Pokud neni v
uzaviené nadobé, vyskytuje se pfi pokojové teploté a
tlaku ve formé plynu. Pri obvyklém tlaku uvniti nadoby
(v plynové lahvi) je plyn LPG tekuty. Pod vlivem tlaku
uvnitf lahve se po otevieni ventilu kapalina rychle
méniv plyn.

Tipy pro bezpe€né zachazeni s plynovymi

lahvemi na LPG

*Vadné nebo zrezivélé plynové lahve na LPG mohou
byt nebezpecné a mély by byt obcas zkontrolovany
dodavatelem LP plynu. Nikdy nepouzivejte lahev s
poskozenym ventilem.

« | kdyZ se muze zdat, Ze je Vase plynova lahev na LPG
prazdnd, mlze v ni byt stale plyn a ldhev by podle toho
meéla byt prevazena a skladovana.

« Plynova lahev na LPG musi byt namontovana,
prevazena a skladovana ve svislé zabezpecené poloze.
Plynové lahve nesmi spadnout a také by se s nimi
nemeélo manipulovat neopatrné.

« Nikdy neskladujte ani nepfevazejte plynové ldhve
na LPG s teplotou dosahujici 50 °C (lahev bude pfilis
horka na to, abyste ji mohli udrzet v rukou).

PoZadavky na plynové lahve na LPG

« Pouzivejte lahve s minimalnim obsahem 3 kg a
maximalnim obsahem 13 kg.

Co je to regulator?

Vas plynovy gril je vybaven reguldtorem tlaku, coz je
zarizeni regulujici a udrzujici stejny tlak plynu, pod
jakym je uvolnovan z plynové lahve.

PoZadavky na regulator a na pfivodni{

hadice

« Ve Spojeném kralovstvi musi byt tento gril vybaven
reguldtorem odpovidajicim smérnici BS 3016, kterd
udava pribliznou hodnotu ve vysi 37 milibara.

« Délka hadice nesmi prekrocit 1,5 metru.

+ Dbejte na to, aby nedoslo ke skfipnuti hadice.

« Nahradni regulator a hadice musi odpovidat specifikaci
spolecnosti Weber-Stephen Products LLC.

Ventil hofaku grilu GENESIS - rozméry a informace o spotiebé

ROZMERY OTVORU PRO VENTIL HORAKU

Zemé

Kategorie plynu

Modely 325s

Modely 425s

Ceska republika, Cina,
Dansko, Estonsko, Finsko,
Hongkong, Indie, Island,

Izrael, Japonsko, Jihoafricka

republika, Korea, Kypr,
Lotyssko, Litva, Madarsko,
Malta, Nizozemsko,
Norsko, Rumunsko, Rusko,
Singapur, Slovenska
republika, Slovinsko,
Svédsko, Turecko

Belgie, Francie, Irsko, Italie,
Lucembursko, Portugalsko,

Recko, Spojené kralovstvi,
Spanélsko, Svycarsko

Némecko, Rakousko

l35/6 (30 mbar nebo
2,8 kPa)

I35/ (50 mbar)

Hlavni horaky 1,02 mm
MFizkovy horak 1,02 mm

Hlavni hofdky 0,94 mm
MFizkovy horak 0,94 mm

Hlavni horaky 0,94 mm
Mrizkovy hordk 0,94 mm

Hlavni horaky 0,86 mm
MFizkovy horak 0,86 mm

Hlavni hordky 0,98 mm
MFizkovy horak 0,98 mm

Hlavni horaky 0,92 mm
MFizkovy hordk 0,92 mm

Hlavni horaky 0,92 mm
Mrizkovy hordk 0,92 mm

Hlavni hordky 0,84 mm
MFizkovy horak 0,84 mm

INFORMACE 0 SPOTREBE

Kategorie plynu

Modely 325s

Modely 425s

l35/6 (30 mbar nebo
2,8 kPa)

IJB/P (50 mbar)

15,22 kW propan
17,58 kW butan

1069,8 g/h propan
1257,7 g/h butan

15,22 kW propan
15,22 kW butan

1069,8 g/h propan
1088,8 g/h butan

15,22 kW propan
1069,8 g/h propan

15,22 kW propan
17,58 kW butan

1069,8 g/h propan
1257,7 g/h butan

17,56 kW propan
20,51 kW butan

1234,3 g/h propan
1467,3 g/h butan

17,56 kW propan
17,56 kW butan

1234,3 g/h propan
1256,2 g/h butan

17,56 kW propan
1234,3 g/h propan

17,56 kW propan
20,51 kW butan

1234,3 g/h propan
1467,3 g/h butan

ADULEZITE: Doporucujeme, abyste hadici
privodu plynu u svého plynového grilu ménili
kazdych pét let. V nékterych zemich mlze
platit poZzadavek, podle néhoz se hadice musi
ménit castéji, nez jednou za pét let, vtom
pripadé ma prednost pravni predpis dané

zemé.

Pro vyménu hadice, regulatoru a ventilu

kontaktujte pracovniky zakaznického
servisu pro svou oblast. Kontaktni informace
naleznete na nasich webovych strankach.
Prihlaste se na weber.com.




MontaZ plynové lahve na LPG

PoZadavky na skfifiku grilu

Plynova ldhev na LPG se musi vejit do skrinky grilu.
Pozadavky na maximalni velikost lahvi instalovanych
uvnitr skrinky:
Objem lahve:
Vyska lahve:
Sitka lahve:

max. 13 kg

max. 587 mm

max. 289 mm

(hranata zakladna) nebo
max. 318 mm

(kulatd zakladna)
Zakladna lahve musi zapadnout do drzaku lahve a
spocivat rovné na podlozce.

Na obrazku uvadime nékolik moznych typd lahvi
schvalenych pro instalaci uvnitr skrinky, véetné
rozmeérd.

A VAROVANI: Plynovou lahev na LPG
nepouzivejte, pokud nespliuje pozadavky na
velikost lahve pro umisténi do skrinky.

5 kg

-—282 mm—

287 mm

5.2 kg

320 mm

6 kg

-—283 mm—

339

mm

8 kg

456

mm

10 kg

-—305mm—

587

580
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Priprava montdze plynové lahve na LPG

Plynové hadice musi byt pripevnéna k bo¢nimu panelu
pomoci dodaného upeviovaciho drzdku hadice.

1) Otevrete dvifka skrinky.

2) Nasurite upeviovaci drzak (A) na hadici tak, aby
byl v roviné s montaznim jazyckem uvnitr levého

panelu. Zajistéte jednim Sroubem s kriZzovou hlavou.

MontaZ plynové ldhve na LPG

1) Zvednéte plynovou ldhev a umistéte ji do drzéku (B)
na spodnim panelu. Zdkladna ldhve musi zapadnout
do drzaku lahve.

2) Otocte lahev tak, aby otvor ventilu sméfoval k
predni strané grilu.

3) Zajistéte ldhev popruhem (C).

4) Pripojte reguldtor kvplynové,léhvi naILPG. Postqp
naleznete v ¢asti PRIPOJENI REGULATORU K LAHVI
LPG.

Do skrinky se vejde LPG
lahev s obsahem maximalné
8 kg.

Délka hadice nesmi
prekrocit 1,5 metru.

A VAROVANI: Hadice musi byt pripevnéna k
bo¢nimu panelu pomoci upeviovaciho drzaku
hadice. Pokud tak neucinite, mze dojit k
poskozeni hadice a naslednému pozaru nebo
vybuchu, ktery mize zplsobit vazné zranéni
nebo smrt a poskozeni majetku.




Pfipojeni plynové lahve na LPG
a kontrola aniku plynu

Pfipojte regulator k plynové lahvi na LPG

1)

N

Zkontrolujte, zda jsou vSechny ovlddaci knofliky
hofakl v poloze vypnuto O. Zkontrolujte je
zatlacenim a oto¢enim ve sméru hodinovych
rucicek.

Zjistéte typ Vaseho regulatoru a pripojte ho k
plynové lahvi na LPG podle prislusného navodu na
pripojeni, které se lisi podle typu.

Poznamka: Zjistéte, zda jsou ventil plynové lahve na
LPG a pdcka reguldtoru zavrené jesté predtim, nez
provedete pripojeni.

Pripojeni provedete otacenim ve sméru
hodinovych ruéicek (A)

Nasroubujte reguldtor na plynovou ldhev otdcenim
tésnéni ve sméru hodinovych rucicek (a). Umistéte
regulator tak, aby ventilaéni otvor (b) sméroval
dold.

Pripojeni provedete otacenim proti sméru
hodinovych ruéiéek (B)

Nasroubujte reguldtor na plynovou ldhev otdcenim
tésnéni proti sméru hodinovych rucicek.

Pripojte otocenim packy a

zacvaknutim do polohy (C)

Otocte packou reguldtoru (a) ve sméru hodinovych
rucicek do polohy vypnuto. Reguldtor umistény na
ventilu plynové ldhve zatlaéte do spravné polohy (b).
PFipojte jej zasunutim objimky (D)

Ujistéte se, Ze packa regulatoru je v poloze vypnuto
(a). Posunte objimku reguldtoru nahoru (b). Stlacte
reguldtor doll na ventil plynové ldhve a udrzujte
tlak. Posunte objimku doll a tim ji zavrete (c). Pokud
se reguladtor nezaklapne, opakujte postup jesté
jednou.

Pozndamka: Obrazek regulatoru uvedeny v této prirucce se
nemusi shodovat s reguldtorem, ktery pouZivate u svého
grilu vlivem odlisnych poZadavkd v dané zemi nebo oblasti.

A NEBEZPECI: Ke kontrole Gniku plynu nikdy
nepouzivejte otevieny plamen. Pred provadénim
kontroly uniku plynu se ujistéte, zda se nikde
v okoli nevyskytuji Zadné jiskry nebo dokonce
otevreny plamen.

A NEBEZPECI: Unik plynu by mohl zpiisobit pozar
nebo vybuch.

A NEBEZPECI: Pokud odhalite tnik plynu, s grilem
nijak nemanipulujte, ani s nim nepracujte.

A\ NEBEZPECI: Pokud vidite, citite nebo slysite
syceni plynu unikajiciho z ldhve na LPG:
1. Odstupte dale od plynové lahve na LPG.
2. Nesnazte se tuto zavadu sami opravit.
3. Zavolejte hasice.

A NEBEZPECI: Predtim, nez odpojite regulator, vzdy
zavrete ventil plynové lahve. Nepokousejte se
odpojit regulator plynu a hadici, ani privod plynu,
pokud je gril v provozu.

A NEBEZPECI: Neskladujte nahradni plynové lahve
s LPG pod grilem nebo v jeho blizkosti. Nikdy
plynovou lahev nenapliujte na vice nez 80 %.
Pokud se nebudete presné ridit témito pokyny,
muze Va$e jednani zpUsobit pozar, ktery mize
mit za nasledek smrt nebo vazné zranéni.

(@
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Co je to kontrola tniku plynu?

Jakmile ldhev s LPG spravné pripojite, musite

bezpodminecné provést kontrolu pripadného Uniku

plynu. Dikladnou kontrolou Uniku plynu se presvédcte,

zda plyn po pripojeni plynové ldhve neunika.

Zkontrolujte: Po kazdé vymeéné plynové lahve a jejim

pripojenije nutno zkontrolovat nasledujici spoje:

« spoj v mistech, kde je regulator pripojen k lahvi,

« spoj, kterym je hadice privodu plynu pripojena k
bezpecnostnimu tlakovému ventilu,

« spoj, kterym je bezpecnostni tlakovy ventil pripojen ke
zvlnéné hadici privodu plynu.

Kontrola uniku plynu

1) Pomoci rozprasovace, kartace nebo hadfiku
navlhcete vsechny spoje mydlovou vodou. Mydlovy
roztok si mizete vyrobit sami smichanim 20 %
tekutého mydla a 80 % vody; nebo si mlzete v
instalatérskych potrebach koupit roztok na kontrolu
Uniku plynu.

N

Zjistéte typ svého reguldtoru. Otevrete privod
plynu otoc¢enim ventilu plynové ldhve proti sméru
hodinovych rucic¢ek (G) nebo pohnutim packou
reguldtoru do polohy zapnuto (H).

A NEBEZPECI: Ke kontrole tiniku plynu nikdy
nepouzivejte otevreny plamen. Pred provadénim
kontroly uniku plynu se ujistéte, zda se nikde
v okoli nevyskytuji zadné jiskry nebo dokonce
otevreny plamen.

A NEBEZPECI: Unik plynu by mohl zplisobit pozar
nebo vybuch.

A NEBEZPECI: Pokud odhalite dnik plynu, s grilem
nijak nemanipulujte, ani s nim nepracujte.

A NEBEZPECI: Pokud vidite, citite nebo slysite
syceni plynu unikajiciho z lahve na LPG:
1. Odstupte dale od plynové lahve na LPG.
2. Nesnazte se tuto zavadu sami opravit.
3. Zavolejte hasice.

A NEBEZPECI: Pfedtim, nez odpojite regulator, vzdy
zavrete ventil plynové lahve. Nepokousejte se
odpojit regulator plynu a hadici, ani privod plynu,
pokud je gril v provozu.

A NEBEZPECI: Neskladujte nahradni plynové lahve
s LPG pod grilem nebo v jeho blizkosti. Nikdy
plynovou lahev nenapliujte na vice nez 80 %.
Pokud se nebudete presné ridit témito pokyny,
muzZe Vase jednani zplsobit pozar, ktery mize
mit za nasledek smrt nebo vazné zranéni.




3) Pokud vidite na nékterém ze spojd bublinky, dochazi

k aniku plynu:

a) Pokud k Uniku plynu dochazi ve spoji reguldtoru
a ldhve, nebo ve spoji hadice avr«/egulg’toruv, {I), 5
uzavrete privod plynu. GRIL V ZADNEM PRIPADE
NEPOUZIVEJTE.

b) Pokud k Uniku plynu dochéazi v jakémkoliv ze
spoju uvedenych na obrazku (J), dotdhnéte tento
spoj hasdkem a jesté jednou ho zkontrolujte
pomoci mydlového roztoku. Pokud stéle dochazi
k g’mikg plynu, uzavrete pFl’vpd plynu. GRIL V
ZADNEM PRIPADE NEPOUZIVEJTE.

c) Pokud k tniku plynu dochdazi v jakémkoliv ze
spojl na obrazku (K), uzaviete pfivod plynu. GRIL
V ZADNEM PRIPADE NEPOUZIVEJTE.

Pokud odhalite unik plynu, kontaktujte pracovniky

zakaznického servisu pro svou oblast. Kontaktni

informace naleznete na nasich webovych
strankach.

4) Pokud se neobjevi zddné bubliny, kontrola Gniku
plynu je kompletni:

a) Uzavrete privod plynu a omyjte spoj vodou.

POZNAMKA: Jelikoz jste provedli kontrolu uniku plynu
za pouziti mydlového roztoku, mohly by spoje zreziveét,
proto je zapotrebi vsechny spoje po kontrole omyt vodou
a osusit.

Dodate€né preventivni kontroly tniku

plynu

Nasledujici spoje je nutno otestovat po kazdé vymeéné

plynové lahve a jejim pripojeni:

«spoj u reguldtoru a v mistech, kde je reguldtor pripojen
k Lahvi (I).

Postupujte podle pokyni v odstavci . Kontrola tniku

plynu”.

Odpojte regulator od plynové lahve

Demontéz lahve:

1) Zjistéte, zda jsou ventil plynové lahve a packa
regulatoru zcela zavrené.

2) Z vnitini strany skiinky uvolnéte sponu na
upevnovacim popruhu ldhve.

3) Odpojte regulator.

4) Odmontujte lahev.

PFri vymeéné plynové lahve (nddrze) béhem grilovani

budte opatrni. Pri pouzivani grilu se rozpaluje celd

grilovaci vana vcetné systému odvadéni tuku. Pfi

manipulaci s LPG lahvi (nddrzi) vzdy pouzivejte

zaruvzdorné rukavice nebo chnapky. Po pripojeni nové

ldhve upevnéte ldhev popruhem.

X<
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Va$e prvni grilovani

Provedte zatatetni podpaleni

Predtim, nez budete poprvé grilovat, rozehrejte gril na
maximalni teplotu a 20 minut nechte poklop zavreny.

Pokazdé, kdyz grilujete
Udrzba po kazdém jidle

Plan udrzby po kazdém jidle obsahuje nasledujici

jednoduché, ale velmi dllezité pokyny, které byste vzdy
pred grilovanim méli provést.

Zkontrolujte tuk

Vas gril obsahuje systém odvadéni tuku, ktery odvadi
tuk pryc od jidla do jednorazovych nddobek. BEhem
grilovani je tuk odvadén do vysouvaci nadobky a do
jednorazové misky, kterd je vedle hlinikové misky.
Abyste predesli pozaru, je tfeba tento systém vycistit
pred kazdym grilovanim.

1. Ujistéte se, Ze je gril vypnuty a Ze jiz vychladl.

2. Otevrete dvirka.

3. Kobsahu vysouvaci nddoby na tuk se dostanete tak, ze
ji vysunete smérem k sobé az na doraz (A) . Plastovou
Spachtli odstrante prebytecny tuk. Tuk seskrabejte
otvorem v nddobé na tuk do zachytné nadoby pod ni.

4. Odstrante nadobu na tuk (B). Zjistéte, zda v jednora-
zové nadobé, ktera lemuje zachytnou nadobu, neni
prilis tuku. Jednorazovou nadobku v pripadé potreby
vyhodte a vymeénte ji za novou.

5. Znovu vratte na své misto véechny soucasti.

Zkontrolujte hadici
Pravidelna kontrola hadice je bezpodminecné nutna.

1. Ujistéte se, Ze je gril vypnuty a ze jiz vychladl.

2. Zkontrolujte, zda na hadici nejsou praskliny, odérky
nebo zarezy (C). Pokud zjistite, Ze je hadice jakkoliv
poskozend, gril nepouzivejte, dokud ji neopravite.

Piedehiejte gril

Predehrivani grilu je velmi dulezité pro Gspésné
grilovani. Predehrivani zajisti, ze se jidlo nebude
prichytdvat k rostu, a rozpali rost dostate¢né na to, aby
se do pokrm vypalila grilovaci mrizka. Zaroven diky
nému spalite zbytky drive pripravovanych jidel.

-

. Otevrete poklop grilu.

. Podpalte hordky svého grilu podle ndvodu v této
prirucce uzivatele grilu.

N

. Zavrete poklop.

. Gril predehrejete tak, ze véechny hordky nastavite do
polohy start/vysoky ® na dobu 15 minut (D).

oW

Cisténi grilovaciho rostu

Po predehrati bude mnohem jednodusi odstranovani
jakychkoliv necistot a usazenin z posledniho grilovani.
Vycisténé rosty Vam také zajisti, Zze se jidlo nebude lepit
k rostu.

1. Ocistéte rosty pomoci grilovaciho kartace se stétinami
z nerezové oceli ihned potom, co gril predehrejete (E).

A NEBEZPECI: Nedavejte na vysouvaci nadobu na
tuk nebo na grilovaci vanu hlinikovou folii.

A NEBEZPECI: Ped kazdym pouzitim grilu
zkontrolujte vysouvaci nadobu na tuk a zachytnou
nadobu. Odstrante prebytecny tuk, abyste
se vyhnuli poZaru zpisobenému vznicenim
nashromazdéného tuku.

A VAROVANI: P¥i vyjmuti zachytné nadobky
a zbavovani se horkého tuku budte velmi opatrni.

A VAROVANI: P¥i manipulaci s jidlem vzdy
pouzivejte zaruvzdorné grilovaci rukavice.

A VAROVANI: Kartag na ¢isténi grilovaciho rostu
pravidelné kontrolujte, zda nema uvolnéné
Stétiny nebo zda neni prilis opotiebovany. Pokud
na grilovacich rostech nebo na kartaci najdete

WEBER doporucuje zakoupit novy kartac na
cisténi grilovaciho rostu se stétinami z nerezové
oceli vzdy na zacatku kazdé grilovaci sezony.

A VAROVANI: Pokud zjistite, Ze je hadice jakkoliv
poskozena, gril nepouzivejte, dokud ji neopravite.
Vymeénte ji jediné za ndhradni hadici WEBER.

A VAROVANI: Udrzujte vétraci otvory kolem nadrze
v Cistoté a odstranujte nahromadéné necistoty.




Podpalovani grilu

PouZivéani elektronického zaZehového
systému k podpalovani grilu

Kazdy z ovlddacich knoflikd ovldda jeden z horakl a
kazdy z horakl se podpaluje samostatné. Zapalujte
horaky pocinaje od téch vlevo. Vsechny horaky by
meély byt pfi predehrivani zapalené, ale pfi grilovani
samozrejmé nemusi byt zapalené vsechny.

1
2

Otevrete poklop grilu (A).

Zkontrolujte, zda jsou vSechny ovladaci knofliky
hofakl v poloze vypnuto O. Zkontrolujte je oto&enim
ve sméru hodinovych rucicek (B).

Pozndmka: Je dalezité, aby vsechny ovlddaci knofliky
hordki byly v poloze vypnuto O predtim, neZ otevrete
ventil plynové lahve.

)

Zapnéte privod plynu otoc¢enim ventilu plynové lahve
proti sméru hodinovych ruci¢ek nebo pohnutim
packou regulatoru do polohy zapnuto v zavislosti na
Vasem spoji z regulatoru do plynové lahve.

Lol

Zacnéte hordkem, ktery je nejvice vlevo. Zatlacte
ovladdacfi knoflik a otocte jim proti sméru hodinovych
rucicek do polohy start/vysoky © (C).

Zatlacte a podrzte tlacitko elektronického zazehu
(D). Usly&ite cvakani.

Pohledem pres grilovaci rosty a pres pulkruhovy
vyrez v aromakolejnici FLAVORIZER BARS
zkontrolujte, zda je hordk zapaleny.

&)

>
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Pokud se hordk nepodpali, otocte ovlddacim
knoflikem hofaku do polohy vypnuto O a pockejte
pét minut na rozptyleni plynu. Poté bude opét
mozno znovu se pokusit o podpaleni.

Pokud horak Uspésné podpalite, opakujte kroky 4 az
6 a podpalte i zbyvajici horaky.

Pokud se horak nepodari zapalit pomoci elektrického
z4zehového systému, podivejte se do ¢asti Reseni
problému. Tam najdete navod, jak podpalit gril pomoci
zapalky a zjistit, kde se ukryva skute¢ny problém.

x

Vypnuti pfivodu plynu k hofakim

1) Zatlaéte na kazdy z ovladacich knoflikd horakd, a
potom jimi otocCte ve sméru hodinovych ruci¢ek az
do polohy vypnuto O.

2) Vypnéte privod plynu na LPG plynové lahvi.

A VAROVANI: Béhem podpalovéni méjte otevieny
poklop.

A VAROVANI: Béhem podpalovani anebo béhem
grilovani se nad gril nenaklanéjte.

A VAROVANI: Kazdy z horak musi byt zapalovan
samostatné stlacenim elektronického tlacitka
pro zazeh.

A VAROVANI: Pokud se Vam prvni hot'dk nepodafi
podpalit do ctyr vteFin, otocte ovladaci knoflik
horaku do polohy vypnuto. Pockejte pét minut
na rozptyleni plynu a potom podpalovaci
proces opakujte.

13
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Pouziti Sear Zone

Vypalovani mrizky je technika pouzivana pri pfipravé
na primém Zaru a pouziva se pro pripravu pokrmd, jako
jsou steaky, kusy dribeziho masa, ryby a kotlety. Povrch
Vasich pokrm pri vysoké teploté krasné zhnédne.
Pokud vypalite mfizku z obou stran, povrch pokrmt se
zkaramelizuje a pokrmu prida jesté vice pozadovaného
aroma.

Podpalovani mrizkového horaku je stejné jako
podpalovani hlavniho horaku, kazdy hordk se podpaluje
samostatneé.

1) Otevrete poklop a podpalte véechny horéky, véetné
mfizkového. Viz POUZIVANI ELEKTRONICKEHO
ZAZEHOVEHO SYSTEMU PRI PODPALOVANI GRILU.
Gril predehrejete tak, ze jej uzavrete poklopem a
véechny horaky nastavite do polohy start/vysoky @
na dobu 15 minut.

N

3

Po predehréti ponechte ovladaci knoflik mrizkového
horaku a ovladaci knofliky sousednich horakl v
poloze start/vysoky O (A). Mfizkovy hof'ak funguje
se zapalenymi sousednimi hordky (B). Ovladaci
knofliky zbyvajicich horakd lze otodit do polohy
vypnuto nebo nizky plamen.

Umistéte maso primo na oblast Sear Zone a
uzavrete poklop. Nechte mrizku vypalit z kazdé
strany po dobu jedné az ¢tyF minut (C) v zavislosti
na druhu a tloustce masa. Jakmile bude mrizka

do pokrmu vypalend, mizete maso presunout na
stredni zar a nechat ho grilovat, dokud nebude
propecené podle Vasich pozadavkd.

Pozndmka: Snazte se vZdy grilovat s uzavrenym poklopem,
aby v grilu vznikl co nejvétsi Zar a aby co nejméné
dochazelo ke vzplanuti tuku.

=

Jak Casem ziskate vice zkusSenosti s pouzivanim
oblasti Sear Zone, doporucujeme Vam, abyste zacali
experimentovat s rznou dobou pro vypalovani mrizky
do masa, a sami zjistili, co Vam chutna nejvice.

Vypnuti pfivodu plynu k hofdkiim

1) Zatlacte na kazdy z ovladacich knoflikd horaka, a
potom jimi otocCte ve sméru hodinovych rucicek az
do polohy vypnuto O.

2) Vypnéte pfivod plynu.

o
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VYSOKY
PLAMEN

STAVEN 0
Pouzijte metodu grilovani na primém Zaru pro malé, jemné kousky jidla,
kterym staci na pripravu méné nez 20 minut, jako jsou: hamburgery, steaky,

kotlety, kebaby, vykosténé kousky kurete, rybi filety, korysi a nakrajena
zelenina.

Pri pouzivani metody primého zaru je plamen primo pod jidlem. Povrch
pokrmu opece, vytvori aroma, strukturu a vyte¢nou karamelizaci, zatimco jej
propéka i uvnitr.

START/VYSOKY @ NizKY

! /
N\

-—'OSTI'?EDNI'

Zar

VYPNUTO

) !
O O O
I |

STREDNI

NASTAVENI NEPRIMEHO
Vv e

Metodu grilovani na nepfimém zaru pouzivejte u vétsich kust masa, které
vyzaduji dobu grilovani 20 minut a vice, nebo u jidel tak kfehkych, Ze by je
primé vystaveni zaru bud vysusilo nebo rovnou spalilo, jako jsou: pecené,
dribezi kousky s kosti, celé ryby, jemné rybi filety, celd kurata, krocani a
zebra. Metoda grilovani na nepfimém zaru se také hodi pfi dokon¢ovani
vétsiho mnozstvi jidla nebo kusl masa s kosti, které byly nejprve vystaveny
primému zaru kvali vypéleni grilovaci mrizky.
Pri grilovani na nepfimém zaru je zdroj tepla na obou stranach grilu nebo jen
na jedné strané. Jidlo je umisténo na grilovacim rostu v ¢asti, pod niz nenf
zdroj Zaru.

RUKAVICE NA
GRILOVANI

Pokud si nejste jisti, méjte je pro jistotu
na rukou. Opravdu kvalitni rukavice
jsou izolované a chrani jak
ruku, tak predloki.

A1y e Adig
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jistete, co je mozneé

Kolekce WEBER CRAFTED Outdoor Kitchen
Collection Ready
Tato funkce je k dispozici pouze u vybranych modeld.

Nékteré modely predstavuji kolekci Outdoor Kitchen Collection Ready s prilozenymi
rosty a rdmem. Odstrante pravy grilovaci rost. Polozte rdm na pravou stranu grilovaci
vany pro zajisténi maximalniho rozsahu regulace teploty (A).

Distancni vloZzka, jez je soucdsti Vaseho grilu, se pouziva pouze pfi grilovani s nasi
kolekci WEBER CRAFTED Outdoor Kitchen Collection (B).

Toto a dalsi pfisluSenstvi najdete na strankach weber.com.




Co pri grilovani délat a co ne

Vzdy gril pfedem rozehfejte.

Pokud nejsou grilovaci rosty dostatecné horké, bude se na né jidlo lepit a
pravdépodobné nebudete mit Sanci vytvorit na ném krasnou grilovaci mrizku. |

ve chvilich, kdy je v receptu pozadovana stfedni nebo nizka teplota pro pfipravu
pokrmu, vzdy nejprve gril rozehrejte na maximum. Otevrete poklop, zvyste teplotu,
zavrete poklop, a potom nechte grilovaci rost rozehrat po dobu 15 minut pri vysoké
teploté.

Nikdy negrilujte na §pinavych roStech.

Pokladani jidla na grilovaci rosty predtim, nez byly ocistény, neni dobry napad.
Zbytky jidla na rostech se chovaji jako lepidlo, které prichytava nové pripravované
jidlo na rosty. Pokud se chcete vyhnout ochutnavani vcerejsiho jidla v dnesnim
pokrmu, ujistéte se, Ze grilujete na Cistém grilovacim rostu. Jakmile jsou rosty
predehraté, pouZijte stétiny z uslechtilé oceli grilovaciho kartace a oCistéte si a
vyhladte plochu na vareni.

V pribéhu zahfivani od grilu neodchazejte.

Predtim, neZ gril podpalite, ujistéte se, Ze vSe, co potfebujete, mate na dosah ruky.
Nezapomerite na své bezpodmineéné nutné grilovaci nacini, okorenéné a olejem
potfené jidlo, prelivy nebo omacky a Cisté misky pripravené na jiz hotové jidlo.
Pokud byste museli neustéle odbihat do kuchyné, nejenze prijdete o véechnu
zdbavu pri grilovani, ale zaroven riskujete, Ze jidlo spalite. Francouzsti kuchafi to
nazyvaji .mise en place” (coz znamena: .vée na svém misté"). My tomu fikdme:
.byt pfitomen”.

Nechejte trochu volného prostoru na rostu.

Pokud na grilovaci rosty nalozite pfilis mnoho jidla, omezi to Vasi pohyblivost.
Nechte alespon jednu ¢tvrtinu grilovacich rostd prazdnou, ¢imz kolem kazdého
kousku pokrmu vznikne spousta prostoru, takze se k nému snadno dostanete
klestémi a budete jej moci libovolné posunovat po rostu. Grilovani nékdy vyzaduje
rychld rozhodnuti a je tfeba mit moZnost presunout jidlo z jednoho mista na jiné.
Takze si vzdy doprejte dostatek mista pro svou praci.

Snazte se béhem grilovani co nejméné otevirat
poklop.

Poklop na Vasem grilu ma za ukol vice, nez jen ochranu proti desti. Jeho

unikat zar a kour. Jakmile je poklop zavreny, grilovaci rosty se rozpali, grilovani
trva kratsi dobu, jidlo je vice provonéné kourem a vzniceni odkapavajiciho tuku
nenf tak ¢asté. Proto gril prikryvejte poklopem!

Jidlo obracejte pouze jednou.

Co muze byt lepsiho, nez Stavnaty steak s vypélenou grilovaci mrizkou a se
spoustou krasné zkaramelizovanych kouskd? Klicem k tomu, abyste dosahli téchto
vysledkd, je naskladat jidlo na jedno misto. Nékdy mame tendence otacet nase jidlo
jesté predtim, nez dosahne pozadované barvy a chuté. Témér ve vSech pripadech
ale plati pravidlo, ze byste jidlo méli za dobu grilovani obratit pouze jednou. Pokud
jej neustale presunujete, jisté také casto otevirate poklop, coz zplisobuje spoustu
dalsich problémd. Jednoduse poodejdéte od grilu a divérujte mu.

Poznejte, kdy je tfeba zkrotit plameny.

Pri grilovani je nékdy tim nejdllezitéjsim védet, kdy skoncit. Nejspolehlivéjsim
zpUusobem, jak vyzkous$et propecenost jidla, je pouZiti teplomeéru pro okamzité
zjisténi teploty. Tento maly drahocenny nastroj Vam pom(ze rozpoznat pravou
chvili, kdy bude Vase jidlo dokonalé.

Nebojte se experimentovat.

Jesté v 50. letech znamenalo grilovani jedno: maso (a opravdu jediné maso)
opalené nad otevienym plamenem. V soucasné dobé kuchari pracujici na svych
dvorcich nepotrebuji kuchyni, aby vytvorili plnohodnotny pokrm. Pouzivejte

svUj gril pro pripravu grilovanych predkrmd, priloh, ale i pro pripravu dezertd.
Zaregistrujte sv{j gril a ziskejte specialni obsah s informacemi, které Vas budou
inspirovat pri grilovani. Radi bychom se k Vam pripojili pri Vasich dobrodruzstvich
s grilovanim.

A e Adip
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Skutecné
kouroveé
aroma

Pouzivani udiciho boxu
Tato funkce je k dispozici pouze u vybranych modeld.

V udicim boxu pouzivejte suché udici lupinky, protoze
se rychle zapaluji a vytvareji kour rychleji. U pokrma
vyzadujicich delsi dobu pripravy, jako jsou pecené, kure,
krdta a podobné, naplnte cely udici box udicimi lupinky.
Udici lupinky se zapaluji na konci udiciho boxu, ktery

je umistén nad hofdkem, a pomalu pokracuji v hofeni
uvnitf udictho boxu, ¢imz vznika kour béhem grilovani.
Jak ¢asem ziskate vice zkuSenosti s pouzivanim udirny,
doporucujeme Vam, abyste zacali experimentovat

s rznymi kombinacemi udicich lupinkd pro ziskani pro
Vas nejpritazlivéjsiho kourového aromatu.

MozZnost 1: Pfiprava pro grilovani na nepfimém zaru
1) Otevrete poklop grilu.

2) Zkontrolujte, zda jsou vSechny ovladaci knofliky horakd
v poloze vypnuto O a zda gril vychladl. Zkontrolujte je
zatlacenim a oto¢enim ve sméru hodinovych rucicek.

@

Vyjméte grilovaci rosty a odhalte aromakolejnice
FLAVORIZER BARS (A).

Otevrete poklop udiciho boxu.

a &

Naplnte udici box udicimi lupinky od jedné strany ke
druhé (B). Zaviete poklop udiciho boxu.

o

Pri vypnutém grilu umistéte udici box nad dvé pravé
strany aromakolejnic FLAVORIZER BARS, do blizkosti
predni ¢asti grilu, pricemz pouze Uzky konec s logem
WEBER bude umistén primo nad zapalenym horakem
(C). To je ta ¢ast udiciho boxu, kde se udici lupinky
zapaluji jako prvni. Hlavni ¢&st udiciho boxu je v roviné
s aromakolejnici FLAVORIZER BAR bez zapaleného
horaku pod nim.

~

Pridejte vodu do misky na vodu umisténé v udicim boxu
(D) pro vytvoreni aromati¢téj$i chuté béhem grilovani.

x

Grilovaci rosty umistéte zpét do udiciho boxu (E).

]

Zapalte gril a predehrivejte jej po dobu 10 minut

pouze pri pouziti hlavnich hordkl pri vysoké teploté.
Vice informaci naleznete v ¢asti Podpalovani grilu. Po
predehrati vypnéte stredni horak a nastavte vnéjsi
horaky na minimum (F).

Kour zacne vznikat priblizné za 10 minut a bude se
vytvaret po dobu 90 minut. Nepokousejte se premistovat
horké soucasti za Ucelem doplnéni udirny udicimi lupinky.
Béhem grilovani nechte poklop grilu zavreny.

Moznost 2: Priprava pro grilovani na primém zaru

Udici box je umistén na misté, kde je logo Weber béhem
grilovani nad stfedovym horakem, pfi¢emz hlavni horaky
jsou nastaveny na nizkou teplotu (G).

Poznamky:

Pro dosaZeni nejlepsich vysledkd uzeni musi byt hoi'aky
pouZivany pfi nizké teploté. Hlavni cast udiciho boxu
neumistujte piimo nad horék. Mohlo by dojit k zapaleni vsech
udicich lupinkd najednou, coZ by vedlo ke zkraceni doby
uzen.

VZdy grilujte se zavienym poklopem, aby kour zcela pronikl
dojidla.

Po ukonceni uzeni vypnéte hofaky a zaviete poklop grilu,
dokud udici lupinky nevyhasnou.

Pokud udici box nepouZzivéte vyjméte jej grilu.

Cisténi udiciho boxu

Pred kazdym pouzitim udiciho boxu z néj vzdy odstrante
popel pro zajisténi spravného proudéni vzduchu.
Poznamka: Uzeni zanecha na povrchu udirny zbytky usazenin
z koure. Tyto nanosy nelze odstranit, to vsak neovlivni funkci
udirny. Zbytky usazenin z koure se v mensi mite hromadi

na vnitrni strané plynového grilu. Tyto nanosy nemusite
odstranovat, nebot nemaji negativni vliv na funkci Vaseho
plynového grilu.

oO0N0)
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A NEBEZPECI: K zapaleni udicich lupinki
nepouzivejte horlavé tekutiny ani horlavé
vyrobky. Mohlo by dojit k vaZznému urazu.

A VAROVANI: Béhem pouzivani neodstrafiujte z
grilu horké soucastky.

A VAROVANI: Nikdy nepouzivejte dievo, které
bylo oSetreno nebo vystaveno chemickym
latkam.

A Vyhybejte se mékkému pryskyri¢nému drevu,
jako je borovice, cedr a osika.

=
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Dalsi prvky na bocnich
stranach grilu........ooovones

na zavéseni.

Vetsi
grilovaci
plocha

Pouzivani rozkladaciho
horniho grilovaciho rostu

Pouzijte ho jako ohrivaci rost, abyste udrzeli jidlo
teplé (A), nebo ho rozlozte, pokud potfebujete
dalsi grilovaci plochu. Chcete-li ho rozlozit,
zdvihnéte mirné predni polovinu rostu a otocte
ho smérem ven (B). Pri ukladani rost sklopte

a vyjméte cely rost z grilovaci vany (C). Rost
zavéste svisle na zadni okraj grilovaci vany.
Vzdy, kdyZz s rostem manipulujete, pouzijte
zaruvzdorné chnapky nebo rukavice.

Hacky na zavéseni

Pomoci oboustrannych hackd na boku skiinky (A)
muzete pohodlné ukladat grilovaci rosty na vnéjsi
strané grilu. Pomoci dalsich hackd na vnitini strané
skrinky mazete ukladat distancni rost WEBER
CRAFTED, ktery lze pouzit s grilovacim nadobim
WEBER CRAFTED Outdoor Kitchen Collection.

Grilovani
V NOCI

Tato funkce je k dispozici pouze u vybranych
modeld.

PouzZivani osvétleni grilu

Pokud chcete svétlo na grilu rozsvitit, stisknéte
tlacitko k probuzeni. Svétlo na grilu ma senzor
snimajici naklon, ktery svétlo rozsviti, pokud

je poklop otevren, a zhasne, pokud je poklop
zavren. Pokud nechate poklop otevieny nebo
zavreny po dobu vice jak 30 minut, svétlo na grilu
se automaticky deaktivuje. Pokud ho budete chtit
opét zapnout, stisknéte na tlacitko probuzeni.
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CiSténi a udrzba

Cisténi vnitiku grilu

V pribéhu let se mize vykon grilu zhorSovat, pokud ho

nebudete pravidelné a peclivé udrzovat. Nizsi teploty,

nerovnomeérné rozlozeny zar a jidlo ulpivajici na
grilovacich rostech — to vSe jsou znamky nedostatecné

provedené udrzby. Jakmile bude V&3 gril vypnuty a

vychladly, za¢néte ¢isténim vnitrku od horni ¢asti az

doll. Peclivé celkové ocisténi je doporuceno alespon
dvakrat do roka. Pokud gril pouzivate ¢asto, bylo by
lepsi ho peclivé Cistit jednou za ¢tvrt roku.

Cisténi poklopu

Cas od ¢asu si budete moci povdimnout viogek

.podobnych barvé", které budou na vnitfni strané

poklopu. BEhem pouzivani se tuk a kour pomalu méni

na uhlik a ten se hromadi na vnitrni strané poklopu.

Tento nashromazdény uhlik se casem zacne loupat

a bude silné pripominat loupajici se barvu. Tyto

usazeniny nejsou toxické, ale pokud nebudete poklop

pravidelné Cistit, mohou se tyto ¢astecky dostat do
jidla.

1) Odstrante zuhelnatély tuk z vnitini strany poklopu
pomoci grilovaciho kartace se stétinami z nerezové
oceli (A). Pokud chcete minimalizovat hromadéni
uhliku v budoucnosti, mizete poklop otrit papirovou
utérkou vzdy po grilovani, kdyz je gril stale jesté
teply (ne horky!).

CiSténi grilovacich rosta

Pokud grilovaci rosty cistite podle naseho doporucenti,

budou se na nich zbytky jidel usazovat jen minimalné.

1) Poumisténi rostd do grilu, ocistéte zbytky jidla z
grilovaciho rostu pomoci grilovaciho kartace se
Stétinami z nerezové oceli (B).

2) Vyjméte grilovaci rosty a odlozZte je stranou.

Cisténi aromakolejnic FLAVORIZER BARS

Aromakolejnice FLAVORIZER BARS zachytavaji

odkapavajici tuk, ktery vytvari kour a skvari se, a

tim dodévaji jidlu neodolatelné aroma. Tuk, ktery se

nevyparina aromakolejnicich FLAVORIZER BARS, je

odveden pry¢ od horakd. To napomaha k predchazeni

vzniceni nashromazdéného tuku uvnitr grilu a k

ochrané hordkl pred zanesenim.

1) Oskrabejte aromakolejnice FLAVORIZER BARS
pomoci plastové Skrabky (C).

2

V pripadé potfeby oCistéte aromakolejnice
FLAVORIZER BARS pomoci grilovaciho kartace se
Stétinami z nerezové oceli.

3) Vyjméte aromakolejnice FLAVORIZER BARS a
odlozte je stranou.

Cisténi horakid

Dveé ¢asti hordka, které jsou klicem k optimalnimu

vykonu, jsou otvory (malé vyvysené prirezy, které se

tdhnou po celé délce hordkd) a ochrana proti hmyzu
na koncich hordku. Pokud chcete, aby gril fungoval
optimalné a bezpecné, je tfeba tyto ¢asti dikladné

Cistit.

Cisténi otvort horakd

1) Za pouziti ¢istého grilovaciho kartace se Stétinami
z nerezové oceli oCistéte vnéjsku horaky tak, ze
ocistite horni ¢ast otvort horakul (D).

2) Béhem ¢idténi hor'akl dbejte na zachovani
celistvosti zazehové elektrody a opatrné ocistéte
jeji okoli (E).

Cisténi sitky proti hmyzu

1) Najdéte konce horakl na spodni strané ovladaciho
panelu, kde se napojuji na ventily.

2) Pomoci kartace s jemnymi stétinami oCistéte sitku
proti hmyzu na kazdém horéku (F).

A VAROVANI: Vypnéte gril a pogkejte, nez
kompletné vychladne, abyste mohli zacit s
cisténim.

A VAROVANI: Béhem &asu se miize na
aromakolejnicich FLAVORIZER BARS vytvaret
nanos necistot vytvarejici drsny povrch.

Pri manipulaci s grilem doporucujeme
nosit rukavice. Necistéte aromakolejnice
FLAVORIZER BARS nebo grilovaci rosty ve
drezu, mycce na nadobi nebo v troubé se
samostatnym cisténim.

A VAROVANI: PFi &isténi horaka nikdy
nepouzivejte kartac, ktery jste predtim pouzili
pro ¢isténi rostd. Nikdy do otvord hoFaku
nevkladejte ostré predméty.

AVYSTRAHA: Nepokladejte souéastky grilu na
postranni stolky, mohly by poSkrabat barvu
nebo povrchy z nerezové oceli.

AVYSTRAHA: K ¢&isténi svého grilu nepouzivejte
zadné z nasledujicich véci: abrazivni leSténky
nebo barvy na nerezovou ocel, ¢istici
prostredky obsahujici kyseliny, mineralni lih
nebo xylen, Cisti¢ na trouby, abrazivni cistici
prasky (do kuchyné) nebo abrazivni houbi¢ky
na cisténi.




O¢istéte tepelnou ochranu

Tepelnd ochrana umisténd pod hordky poskytuje

rovnomerné rozprostreni zaru po celé grilovaci

vané béhem vareni. Pokud budete tepelnou ochranu

udrzovat v Cistoté, vykon Vaseho grilu bude vyssi.

1) Oskrabejte tepelné deflektory pomoci plastové
Skrabky (G).

2) V pripadé potreby oCistéte tepelné deflektory
pomoci grilovaciho kartace se stétinami z nerezové
oceli.

3) Vyjméte tepelny deflektor a odlozte ho stranou.

Cisténi grilovaci vany

Prohlédnéte grilovaci vanu, jestli v ni nékde nenf

nashromazdény tuk nebo zbytky jidla. Prilisné

nahromadéni zbytkd jidla nebo tuku mize zpUsobit

pozar.

1) Pouzijte plastovou $krabku k tomu, abyste se
zbavili zbytkd ze stran a ze dna grilu, a nechte je
propadnout otvorem na dné grilovaci vany (H). Z

tohoto otvoru se necistoty a zbytky dostanou do
vysouvaci nadoby na tuk.

Cisténi systému odvadéni tuku

Grease Management systém se skladd z naklonéné
vysouvaci nadoby na tuk a ze zachytné nadoby. Tyto
dily byly navrzeny tak, aby se daly snadno vyjmout,
ocistit a vymeénit; coZ je opravdu dulezité pro kazdou
pripravu grilu. Navod na Udrzbu systému odvadéni
tuku je mozné najit v ¢asti UDRZBA PO KAZDEM JIDLE.
Cisténi grilu zvenku

Vnéjsi ¢ast Vaseho grilu mize obsahovat uslechtilou
ocel, porceldnem smaltované povrchy a také plastové
povrchy. Spolecnost Weber doporucuje ndsledujici

metody Cisténi podle druhu povrchu, ktery prave
Cistite.

Cisteni povrchil z nerezové oceli

Nerezovou ocel oCistite pomoci netoxického,
neabrazivniho Cisticiho prostfedku na nerezovou

ocel nebo pomoci lesténky, kterd je urcend pro

cisténi venkovnich vyrobkd a grild. Pouzijte hadrik z
mikrovldkna a Cistéte po sméru textury nerezové oceli.
Nepouzivejte papirové utérky.

Poznamka: Neriskujte, Zze povrch z nerezové oceli
poskrabete hrubymi pastami a pripravky. Pastami neni
mozné nerezovou ocel Cistit, nebo dokonce lestit. Pokud je
pouzZijete, barva kovu se zméni, protoZe odstranite horni
chromovou ochrannou vrstvu.

Cisténi nabarvenych, porceldnem
smaltovanych povrchi a plastovych dill

Nabarvené, porceldanem smaltované povrchy a
plastové dily Cistéte teplou mydlovou vodou a
papirovymi utérkami nebo hadrikem. Po setreni
povrchU je jesté omyjte a poté osuste.

Cisténi vnéjsku grilu, ktery se nachazi v
neobvyklém prostied{

Pokud je gril vystaven nepriznivym povétrnostnim
podminkam nebo jinym neobvyklym vlivim, méli
byste vnéjsek Cistit Castéji. Kyselé desté, chemikalie
z bazénu a slana voda mohou zplisobovat korozi
povrchu. Umyjte vnéjsek grilu teplou vodou se
saponatem. Nasledné ho oplachnéte a peclivé osuste.
Navic byste méli jednou za tyden natrit povrchy z

nerezové oceli specidlnim Cisticim prostredkem, ktery
Gcinné bojuje se rzi na povrchu.

S

HLINIKOVE
MISKY

Idedlni pro doplnéni zachytné

nadoby, aby bylo uklizeni jesté
snadnéjsi a pohodlngjsi.
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GRILOVACI
KARTAC

Nezbytné nacini do samych grilovacich zacatkd.
Stacfjednou rychle prejet po horkych rostech
a budete mit jistotu, Ze se zbytky jicel
2 predchoziho grilovani nebudou
prichytavat k dnesnim
pokrmim.
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HLAVN{ HORAK(Y) NELZE PODPALIT
POPIS PROBLEMU

- Hlavni hofaky neni moZné podpalit, pfestoZe se fidite navodem na podpéleni elektronického zaZehového systému v ¢asti
PouZivani této pfirucky uZivatele grilu.
PRICINA RESENI
Problém je v privodu plynu. Pokud kterykoliv z horakl neni mozné podpalit, prvnim krokem ke zjisténi priciny je zjistit, jestli do hordku(t)
proudi plyn. Abyste to ovérili, Fidte se ndvodem nize s nazvem Podpaleni grilu zapalkami.

Pokud se Vam gril NEPODARI podpalit pomoci zapalky, Fidte se feSenim problémi v ¢asti Pfivod plynu,
kterou naleznete na dalsi strané.

Problém je v elektronickém zazehovém systému. Pokud kterykoliv z hofak neni mozné podpalit, prvnim krokem ke zjisténi priciny je zjistit, jestli do hordku(a)
proudi plyn. Abyste to ovérili, ridte se ndvodem nize s nazvem Podpaleni grilu zapalkami.

v

ReSeni problému

Pokud se Vam gril PODARI podpalit pomoci zapalky, Fidte se nize uvedenym navodem s nazvem Kontrola
soucdastek elektronického zazehového systému.

Podpaleni grilu zapalkami

Zjistovani, jestli do hlavnich hotaka
proudi plyn, pomoci zdpalky
1) Otevrete poklop grilu.

2) Zkontrolujte, zda jsou véechny ovladaci knofliky
vSech horaku (vcetné ovladaciho knofliku
postranniho hof'dku) v poloze vypnuto O.
Zkontrolujte je zatlacenim a otocenim ve sméru
hodinovych rucicek.

Poznamka: Je dilezité, aby vsechny ovladaci knofliky
horaki byly v poloze vypnuto O predtim, nez otevrete
ventil plynové lahve.

3

Zapnéte privod plynu otocenim ventilu plynové
ldhve proti sméru hodinovych rucicek nebo
pohnutim packou reguldtoru do polohy zapnuto v
zavislosti na Vasem spoji z reguldtoru do plynové
lahve.

=

Zacnéte hordkem, ktery je nejvice vlevo. Zapalku
vlozte do drzaku na zapalky a Skrtnéte. (Drzak na
zapalky je umistén pod stolkem na pravé strané.)
Zapalenou zapalku prostréte pres aromakolejnice
FLAVORIZER BARS vedle grilovacich rostt a
podrzte ji v blizkosti hofaku (A).

ol

Stisknéte ovladaci knoflik hotdku a otoCte jim proti
sméru hodinovych ruci¢ek do polohy start/vysoky
0.

Pohledem pres grilovaci rosty a aromakolejnice
FLAVORIZER BARS zkontrolujte, zda je horak
zapéleny.

6

~

Pokud se horak nezapali do 4 vterin, otocCte
ovladacim knoflikem hofaku do polohy vypnuto O
a pocCkejte pét minut na rozptyleni plynu. Teprve
pak bude opét mozné se znovu pokusit o podpaleni.
Pokud nebudou Uspésné ani dalsi pokusy, ridte se
pokyny priproblémech s privodem plynu na dalsi
strance.

8

Pokud se hordk zazehne, problém je v zazehovém
systému. Ridte se pokyny v navodu s nazvem
Kontrola soucdstek elektronického zazehového
systému.

9) Drzak na zdpalky vymeénte za pravy postranni
stolek visici pod nim (B).

NAHRADNI DILY '\

Pokud potiebujete nahradni dily,
kontaktujte prodejce pro svou oblast
nebo se prihlaste na web
weber.com.
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PRIVOD PLYNU
POPIS PROBLEMU

- Gril nedosahuje poZadované teploty nebo Zar rozvadi nerovnomérneé.
- Jeden nebo vice hofakd neni mozZné zapalit.
- PfestozZe je ovladaci knoflik hordku v poloze pro vysoky plamen, plamen je nizky.

- Plameny nehofi po celé délce hofdku.

- Plamen vychazejici z hofaku se nepravidelné preru$uje a je nestaly.

PRICINA

V nékterych zemich jsou regulatory opatreny
zarizenim s funkénim ,omezenim pratoku plynu”. Tato
bezpecnostni funkce vestavéna v regulatoru zamezuje
pratok plynu v pripadé jeho Uniku. V nepozornosti ¢i
omylem muzete tuto bezpecnostni funkci aktivovat,
aniz by doslo k Uniku plynu. Vétsinou se to stava, kdyz
zapinate privod plynu na plynové lahvi na LPG a jeden
nebo vice ovlddacich knoflikl nejsou v poloze vypnuto.
Také se to muze stat v pripadé, ze privod plynu z
plynové lahve na LPG zapnete az prilis rychle.

Plynova lahev na LPG je bud témér nebo Uplné
prazdna.

Palivova hadice je bud ohnutd nebo zauzlovana.

Otvory horakl jsou zanesené necistotami.

POPIS PROBLEMU

RESENI

Vypnéte zarizeni .omezujici pratok plynu” tim,

Ze zavrete ventil plynové ldhve na LPG a otocite
ovladaci knofliky hotdku do polohy vypnuto O

. Pockejte pét minut na rozptyleni plynu a potom
zkuste gril znovu podpalit, ridte se ndvodem v ¢asti
Pouzivani.

Doplnte plynovou lahev na LPG.

Narovnejte ji.

Ocistéte otvory horaku. Podivejte se na navod s nazvem
Cisténi otvord horaka.

- Je citit plyn a navic plameny hofdku jsou ZIuté a nedostate¢né hieji.

PRICINA

Sitka proti hmyzu na horécich je zanesena.

POPIS PROBLEMU
- Zapach plynu nebo tichy sy€ivy zvuk.

PRICINA

Vnitrni gumové tésnéni ve ventilu plynové lahve na
LPG by mohlo byt poSkozené.

RESENT

Vy¢istéte ji. Navod najdete pod nazvem Cisténi sitky
proti hmyzu v ¢asti Péce o vyrobek. V této ¢asti se
také podivejte na obrazky a informace o spravném
tvaru plamene a o sitce proti hmyzu.

RESENI
Zkontrolujte gumové tésnéni a zjistéte, jestli neni

poskozené. Pokud ano, vratte plynovou lahev na
LPG mistnimu prodejci.

. =
Spravny tvar plamene hofaku
Hordky na Vasem grilu byly v tovédrné vyrobené ¢
tak, aby meély idealni smésici vzduchu a plynu.
Pokud horaky funguji tak, jak maji, uvidite
specificky tvar plamen(. Jejich $pic¢ky obcas
zasviti zluté (A), nize uz jsou svétle modré (B) a
pfechdzi az do tmavé modrého plamene (C).

d
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Sitka proti hmyzu

Zapalovaci vzduchové otvory hotak( (D) jsou
opatreny sitkou z nerezové oceli, ktera ma
zabranit pavoukidm a jinému hmyzu v tom, aby
spradali sité a stavéli si hnizda uvnitr horaka. Na
této sitce proti hmyzu se mGze hromadit prach
nebo necistoty, a zamezovat tak pristup kysliku
k horakim.

A VAROVANI: Nepokousejte se opravovat
soucastky slouzici k vedeni plynu, spalovani
plynu, k podpalovani grilu nebo jiné
konstrukéni dily, aniz byste kontaktovali
oddéleni zakaznického servisu spolecnosti
Weber-Stephen Products LLC.

A VAROVANI: Pokud pfi opravach &i vyménach
nebudete pouzivat vyhradné dily od
spolecnosti Weber-Stephen, vSechny Vase
ochranné zaruky budou zruseny.

A VYSTRAHA: Otvory trubice hofdku musi byt
spravné umistény nad otvory ventilu.
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ReSeni problému

v

24

ZAVOLEJTE,
ZAKAZNICKY
SERVIS

Pokud problémy pretrvavaji, kontaktujte
pracovnika zakaznického servisu pro svou
oblast. Kontaktni informace najdete
na naSich webovych strankdch
weber.com.

TUK V GRILU (sloupava se barva a dochazi ke vzniceni zbytkii)

POPIS PROBLEMU

+ Na vnitfni strané poklopu to vypada, jakoby se sloupdvala barva.

PRICINA RESENI

Platky, které vidite, jsou nahromadéné vypary z To se pri pouzivani grilu obcas stava. Neni to

grilovani, které casem zuhelnatély. zavada. Ocistéte poklop. Nahlédnéte do casti Péce
o vyrobek.

POPIS PROBLEMU

« Pfi grilovani a zahf{vani se mi stava, Ze oherl najednou a pouze na chvili vzplane vice, nez je obvyklé.

PRICINA RESENI

V grilu jsou zbytky jidla po poslednim grilovani. Vzdy rozehrejte gril na 10 az 15 minut na maximalni
teplotu.

Vnitrek grilu je treba peclivé ocistit. Ridte se ndvodem v ¢asti nazvané Ciéténi a Gdrzba a

ocistéte gril uvnitr odshora az dold.

Vymeéna baterii osvétleni grilu

Pouzivejte pouze alkalické baterie. Nekombinujte staré a nové baterie, nebo riizné typy baterii (standardni,
alkalické nebo dobijeci). Pokud neplanujete gril pouzivat nasledujici mésic nebo po delsi dobu, vyjméte
baterie.

1) Zavrete poklop grilu. Na boku rukojeti poklopu najdéte prihrddku pro baterie a od$roubujte jeji kryt (A).
Baterie nevyménujte s otevienym poklopem.

2) Sejméte kryt baterii.

3) Vyménte tfi baterie velikosti C (B).

4) Priopétovném umisténi krytu umistéte grafické znacky krytu a rukojeti proti sobé (C). Utahnéte vicko.
POZNAMKA: Cocky pravidelné otirejte vihkym hadrikem, aby svétla svitila jasné.

(8]
ce-O-Ce-(c-l)




Kontrola zemniciho vodice

Modely 425s a 435 maji zemnici vodic¢ pripojeny k

drzdku rozdélovace. Naleznete jej pod ovladacim

panelem (D):

1) Zkontrolujte, zda je zemnici vodi¢ radné zajistén
Sroubem.

Kontrola soutastek elektronického
zazehového systému

Po stisknuti tlacitka zazehu byste méli slySet cvakani.

Pokud cvakani neslysite, zkontrolujte baterii a potom

vodice.

Kontrola baterie

U baterie dodavajici energii zazehovému modulu je

treba zkontrolovat tri potencionalni problémy:

1) Nékteré baterie jsou opatreny plastovym
ochrannym obalem. (Nesplette si tento plastovy
obal s etiketou samotné baterie.) Zkontrolujte, zda
jste tento plastovy obal pred vlozenim sundali.

2) Ujistéte se, zda je baterie spravné vlozena do
pfihradky na baterie (C).

3) Pokud je baterie stara, vymeénte ji za novou.

©
@ 9P

Kontrola vodict

Je tfeba zkontrolovat dvé potencidlni moznosti

poruchy:

1) Zkontrolujte, zda jsou zdzehové kabely bezpectné
pripojeny k terminaldm na tlacitku zapalovani pod
ovladdacim panelem.

2) Ujistéte se, zda jsou zazehové kabely spravné
pripojeny k zdZzehovému modulu. Kabelové svorky
jsou rozdélené podle barev, aby odpovidaly
svorkam na zdzehovém modulu. Pocet kabeld je u
rtznych modell odlisny.

Schéma zapojeni zaZehového modulu pro model 325s

Schéma zapojeni zaZehového modulu pro model 425s

oK
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Pruvodce grilov
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Privodce grilovinim
Typ Tloustka/Hmotnost Priblizna celkova doba grilovani

A HOVEZI MASO

Tloustka 19 mm 4 az 6 minut nad primym Zarem pri vysoké teploté
Steak: New York strip, porterhouse, - [ o L L L
rib-eye, T-bone a filet mignon Tloustka 25mm ................. 6 .a_z. 8m|nutnad p“mym Zarempnvywketeplme ...........................................
(svickova) 14 az 18 minut 6 az 8 minut grilujte nad primym Zarem pfi vysoké teploté, potom 8 az 10 minut

nad neprimym zarem pfi vysoké teploté

Flank Steak 0,68 az 0,9 kg, tloustka 19 mm 8 az 10 minut nad primym zarem pfi stredni teploté

Wovéziburger  Touskal9mm 8% 10 minut nad primym Zérem pfi stfedniteplote

s wise 4 spaznfgmm.nutéspmnttdadtp;lmtymaemp stiedniteploté, potom 30 a2 45 minut nad
@9y VEPROVE MASO

Klobasy: Cerstvé 85¢g 20 az 25 minut nad primym zarem pri nizké teploté

""""""""""""""""""""" Toustka19mm  6ai8minutnad primym zarem pfivysoké teplote

10 az 12 minut 6 minut grilujte nad primym zarem pri vysoké teploté, potom 4 az 6 minut nad
neprimym zarem pri vysoké teploté

30 minut grilujte 5 minut nad primym zarem pri vysoké teploté, potom 25 minut nad neprimym

Panenka 0.454 kg zarem pri stredni teploté
* DRUBEZ
Kufeci prsa: bez kosti, bez kiize 170 az 226 g 8 az 12 minut nad primym zarem pri stredni teploté
Kufeci stehna: bez kosti, bez kize 113g 8 az 10 minut nad primym zarem pri stfedni teploté
Kousky KuFete: s kosti, rizné 8523170 g 36 az 40 minut 6 az 10 minut nad primym zarem pri nizké teploté, potom 30 minut nad

neprimym zarem pfi stfedni teploté

Krocan: cely, bez nadivky 4,5az75,4 kg 2 az 2%z hodiny nad nepfimym Zarem pfi stfedni teploté
b/ MORSKE PLODY
Ryby, filety nebo steaky: halibut, Tloustka 6,3 az 12,7 mm 3 az 5 minut nad primym zarem pri stredni teploté

chnapal ¢erveny, losos, morsky vlk,
mecoun a tunak

Krevety 4259 2 az 4 minuty nad primym zarem pri vysokeé teploté
)’L ZELENINA
Chrest 12,7 mm v prameéru 6 az 8 minut nad primym zdrem pri stredni teploté

Kukurice
Houby
pulen
Cibule e
platky
Brambory

9 az 11 minut povarit po dobu 3 minut, potom nechat 6 az 8 minut nad primym zarem pri

platky 12,7 mm stredni teploté

Vyse zminéné druhy masa, tloustky, vahy a doba grilovani maji slouzit jako navod. Dobu pripravy pokrmu ale mohou ovlivnit faktory, jako jsou nadmorska vyska, sila vétru
a také venkovni teplota. Dvé orientacni pravidla: Grilujte steaky, rybi filety, vykosténé kousky kurete a zeleninu pomoci metody grilovani na pfimém zaru po dobu uvedenou
v tabulce (nebo az do pozadovaného propeceni), otacejte pouze jednou v poloviné ¢asu vyhrazeného pro grilovani. Pe¢eng, celou dribez, drabezi kousky s kostmi, celé
ryby a silnéjsi kusy masa pripravujte pomoci metody grilovani na nepfimém zéru, opét po dobu uvedenou v tabulce (nebo dokud Vam teplotni jehla neukdze, ze pokrm
dosahl pozadované vnitini teploty). Doba pripravy hovéziho a jehnéciho masa pouziva Gdaje pro stiedni propeceni, pokud neni uvedeno jinak. Pfedtim, nez peceni, vétsi
kusy masa, tlusté platky masa a steaky narezete, nechte je 5 az 10 minut odlezet. Behem této doby se vnitrni teplota masa zvysi o 5 az 10 stupnd.

NEZAPOMENTE SE ZAREGISTROVAT



GENESIS E-325s - S-325s

GENESIS - E/S-325s LPG - EMEA 063021
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Nahradni dily
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GENESIS SE-E-325s
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GENESIS - SE-E-325s LPG - EMEA 063021
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GENESIS E-425s

GENESIS - E-425s LPG - EMEA 063021
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Nahradni dily
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GENESIS SE-E-425s

GENESIS - SE-E-425s LGP - EMEA 063021
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WEDEr 2

Vyrobce:

Weber-Stephen Products LLC
1415 S. Roselle Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

Dovozce:

Weber-Stephen Products (EMEA) GmbH
FranklinstraBe 28/29

10587 Berlin

Tel: (+49) 307554184-0

RAKOUSKO

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43(0)7 24289 0135
service-at@weber.com

BELGIE

Weber-Stephen Products Belgium Sprl
+3215283099
service-be@weber.com

CHILE

Weber-Stephen Chile SpA.
+01 56 2-3224-3936

CESKA REPUBLIKA
Weber-Stephen CZ & SK spol. sr.o.
+42 267 312973
info-cz@weberstephen.com

DANSKO

Weber-Stephen Nordic ApS
+459936 3010
service-dk@weber.com

FRANCIE

Weber-Stephen France SAS
+33081019 3237
service-fr@weber.com

NEMECKO

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49(0) 30 219 0710
service-de@weber.com

ISLAND
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 58 58 900

€'.’ROS

INDIE

Weber-Stephen Barbecue Products India Pvt.

080 42406666
customercare@weberindia.com

IZRAEL

D&S Imports
+972 392 41119
info@weber.co.il

ITALIE

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 367 911
service-it@weber.com

NIZOZEMSKO
Weber-Stephen Holland B.V.
+31(0) 513433322
service-nl@weber.com

POLSKO

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+48 2239204 69
info-pl@weberstephen.com

RUSKO

Weber-Stephen Vostok LLC
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

JIHOAFRICKA REPUBLIKA

Weber-Stephen Products (South Africa) Pty Ltd.

+27 11 454 2369
info@weber.co.za

SPANELSKO
Weber-Stephen Ibérica SRL
+34 935844 055
service-es@weber.com

© 2022 Navrzeno a vyrobeno spolec¢nosti Weber-Stephen Products LLC,

1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 USA.

Sériové Cislo

Pro budoucf potfeby si sériové
¢islo VaSeho grilu napiste do
l policka nahore. Sériové ¢islo

«(5" je umisténo na informacnim

Stitku uvnitf skrinky.

SVYCARSKO

Weber-Stephen Schweiz GmbH
4152 24402 50

service-ch@weber.com

SPOJENE ARABSKE EMIRATY

Weber-Stephen Deutschland GmbH, Dubai Branch
+971 4 4541626

inffo@weberstephen.ae

SPOJENE KRALOVSTVI
Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
service-uk@weber.com

SPOJENE STATY AMERICKE
Weber-Stephen Products LLC
847 934 5700
support@weberstephen.com

Pro kontaktni informace v Irsku prosim napiste:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

Pokud jste z jinych zemi vychodni Evropy, jako jsou RUMUNSKO,
SLOVINSKO, CHORVATSKO nebo RECKO, kontaktujte prosim:
Weber-Stephen Deutschland GmbH

Pro pobaltské zemé prosim kontaktujte:
Weber-Stephen Nordic ApS.

webher.com



